MENY — JULBORD

DET KALLA

SILLAR

Senap & wiskey

Kraftmarinerad

Bjorholmens enbar/fankal/pomerans
Lok - purjo/réd/gul

Svartvinbér

Matjessill i potatis med bryntsméremulsion & dillvippa

LAX
Gravad lax - bjérnbéar/rédbeta/gin
Klassisk gravlax - dill/fankal/vitpeppar

Kallrékt laxmousse pa ragsnitt med inlagd
gurka & smetana

Najadlaxkanapé med koksmastarsés & korvel

SKALDJUR

Skagenrora

Kraftmousse i krustader med picklad 16k
Rokta blamusslor p& surdegskanapé & aioli

Mollésund-ostron med algsallad

FISK

Rokt makrill med pepparmajonnas, picklad rabarb
& gronkalschips

Raraka med stenbitsrom, smetana, picklad 16k & dill

Rokt halleflundra med rastekt dpple, 6rtemulsion
& filmjolksbrod

KOTT
Viltpaté med vinbér pa ragchips
Anklevermousse p& torkad brioche & kvittengelé

Rokt dovhjort med pepparotsvisp & jordartskocka

DET VARMA

Friterad brysselk8l med enrisrokt sidflask & dragon
Klassisk Janssons frestelse

Rimmat vildsvin med inkokt rodkal, gula russin,
nejlika & senapskram

Kéttbullar
Fiskbullar i hummersés
Sonderkokta revben med honung, portvin & l&ngkal

Lagtempad ldngarygg med bechamell,
kryddpeppar, grona artor & senap

DET SOTA

Aggost med bjérnbarssylt

Mork chokladfudge med noétter
Vanilj- & kanelkola med havssalt
Appelpannacotta med kanelsmulor
Knéckflarn med chiafréon
Mjolkchokladtryffel med cointreau
Hot-shot-tryffel

Cheesecake med pepparkaka & havtorn

OSTAR

Stiltonkram med gléggreduction
Getost med honung & valnétter

Paronkompott med péveras blé & friterade
hasselnétter

Allergier eller specialkost? Frdga oss om alternativ.
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