
FÖRRÄTTER

Cheviche på kummel & ishavsräkor

med leche de tigre, unagisås, jalapeno & vetetostada

* * *

Kryddrostade knippmorötter

med fårost, friterad lök, tahiniyoghurt & rökig 

chiliolja

VARMRÄTTER

Norirullad torskrygg

med sotad broccolini, ostronmayo & prästostcroquette

* * *

Kryddbakad kalvtri-tip

med spetskål, bet –och potatisterrin, oxsvanssky & 

getostcroquette

* * *

Tortellini med Karl-Johansvamp,

råhyvlad champinjon, Sandefjordssås, vintertryffel & 

Parmesan

DESSERTER

Kardemumma & mandelkaka

med inkokta äpplen, punchglass & brynt smör

* * *

Vit chokladgratinerade björnbär med kanelparfait & 

limemunk

Dryckespaket 417kr

1 Glas Cava/alkoholfritt

2 Glas vin/alkoholfritt

Kaffe/Te & Pralin

3-Rättersmeny: 695kr

Välj förrätt, varmrätt, dessert

Minimum 50 personer, då ingår lokalhyra i menypriset.

Är sällskapet färre än 50 personer, tillkommer det en extra 

lokalhyra på 500kr/tom stol upp till 50 personer.

Middag 4 timmar. Alla priser är inklusive moms.
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