VaxboKrog

Vilkomna till arets ju/éo’zc[/

Var ambition ar att bli lite battre for varje
ar som gar. Med det sagt hoppas vi arets
julbord ska vara det bista sa langt! Smaklig
maltid!

Vi tar all mat- och dryckesbestallning
vid bordet. Ni valjer vilka ratter ni vill i den
ordning ni onskar men ni bestaller bara en

ratt at gangen. Ritterna serveras sedan i
den ordning de blir klara. Serveringen
kommer darmed vara rullande under hela
sittningen. Barn far givetvis ocksa vilja
bland alla ratter.

q/a’zmt vd[komna/

Par med personal

yu/’zdtte’z

SILL - OST - POTATIS

(Allt nedan ingdr i rdtten)
Fem sorters sill.
Vasterbottensost.
Kaviarrora.

Farsk dill & kokt potatis.

e

FISK

(Allt nedan ingdr i rdtten)

Gravad lokal lax med senap & honung.
Sotad lokal regnbage med soja.
Rokt lokal regnbage med dill.
Nystekt lokal stromming med pepparrot.
Klassisk skagenrora.

Farsk dill & kokt potatis.

e

JULSKINKA

Julskinka med var egen senap, lingongelé,
saltgurka & kramig gronkal.

%

SMAVARMT

(Allt nedan ingdr i rdtten)
Julkottbullar av svensk kalvfars.
Svensk prinskorv.
Rodbetssallad av lokala rodbetor.
Glaserat svenskt revben.
Janssons frestelse.

Rokt lokal spetskal med Visterbottensost.
Rodlok kokt med julol & julmust.

e

KLASSISK LUTFISK

Med krispigt sidflask, kryddpeppar, nasslor
fran Vaxbo, tillhdrande sas & kokt potatis.



§0u’zmet’zdtte’z

ARANCINI

Med salsa av lokala gronsaker fran
Halsinglands smabrukare, Parmesan &
Umami-smor.

%

FJALLRODING

Fran Vilhelmina, Champagnesas, forellrom,
grillat potatis-stomp & picklade gronsaker.

e

LAMM

Svensk lammfilé, smorig 1ok & appelcremé,
vanilj-rostade rotfrukter & sas av Madeira,
kal & rott vin.

%

RABIFF

Av svensk oxfilé med schalottenlok, lokala
betor, kapris av lokala granskott,
persiliemajonnas & Klacken fran Jarseost.

e

KALIX LOJROM

Rokt Kalix 16jrom, creme av
Vasterbottensost, brioche, stekta
kantareller & citronemulsion.

%

AGG
Fran Kinsta med picklade lokala betor, rokt
majonnas & dillkrisp.

ES

FARSKOST

Burratina fran Halsinge mejeri, rotselleri,
friterad broccoli, pinjenotter & brynt smor.

revitter

GROT - KARAMELL

Risgrynsgrot med knacktacke, lokala
bjornbar fran Bole & rostad choklad.

e

CHOKLAD - PUNCH

Chokladterrine med havssalt, créme av vit
choklad, farsk apelsin & Punchglass.

%

OSTKAKA - HHORTRON
Ostkaka fran Forsa gardsmejeri, lokala
hjortron fran Soderhamn, gradde &
kanderad mandel.

%

LOKALA OSTAR

Lokala ko & getostar med var egen
marmelad & Janssons knacke.

%

KVALLENS SORBET
Fraga oss vilken smak vi har just ikvall.

%

KAFFE - TE - GODIS
(Serveras pa buffé)

Tre sorters chokladtryfflar.
Pepparkakor fran Finsmakeriet.
Knack, branda mandlar & chokladbollar.
Marshmallows med kokos & saffran.
Mintkyssar & geléhallon.

%

/ga’mmeny

Rakor med majonnas & rostat brod
Kottbullar, prinskorv & potatis.
Pasta med kottfarssas.
Hemstekta pannkakor med sylt & gradde.
Vaniljglass med kolasas & maringer.



