ART HOTEL

SWEDEN

Ett julbord utover det vanliga

Valkommen till en julupplevelse dar tradition moter
kreativitet och smalandska smaker far ta plats.

Pa Kosta Boda Art Hotel dukar vi upp ett generost julbord med noga utvalda delikatesser
— fran klassiska och innovativa sillar, gravad och rokt lax samt handskalade rakor,
till julens finaste charkuterier och vart smakrika urval av vilt.

Har moter klassiker som julskinka, kottbullar, Janssons frestelse och lutfisk smalandska
specialiteter som kroppkakor och Kostas egen viltkorv. Till det serveras hembakat
vortbrod, utvalda ostar och handplockade tillbehor.

Avsluta julkvallen i vart avskilda dessert- och godisrum, dar ett dignande bord vantar
med smalandsk ostkaka, saffransdelikatesser, choklad, knack och julens finaste sotsaker.

En exklusiv final pa en julupplevelse utover det vanliga.

En julkvall fylld av smak, hantverk och stamning
— 1 den unika miljon pa Kosta Boda Art Hotel.

Varmt valkommen att njuta av julen pa vart satt.




Julbord pa Kosta Boda Art Hotel
— en smakrik julupplevelse | Smaland
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Klassiska sillar Kosta Signatursillar

Inlagd sill Lingonsill
Senapssill Hjortronsill
Loksill Dragonsill
Glasmastarsill Gin- & gurksill
Matjessill Citron- & timjansill

Ingefara, chili & lime
Saffran, apelsin & vanilj
Appel- & chilisill

Stromming
Stekt inlagd stromming
Strommingslada med brynt 16k

[k (& Skald)

Gravad lax med hovmastarsas
Kallrokt lax med pepparrotskram
Varmrokt lax med o6rtmajonnas
Inkokt lax med romsas
Skagenrora pa handskalade rakor
Kraftskagen med dill och citron
Farska rakor med aioli och citron
Matjessilltarta
_ Fiskterrine med dillmajonnas
_ Agghalvor med rakor och majonnas
Agghalvor med sikrom och créme fraiche
Gubbrora pa kavring

Senapsgriljerad Lantpaté
julskinka Radjurspaté
Rostbiff Murkelpaté
Kalvsylta Gronpepparpaté
Julkorv Skogschampinjonterrin
Algkorv
Kostas egen viltkorv
Rokt hjort
Gravat hjortinnanlar
ROkt vildsvin
Farfiol

Tulllyssiker

Lutfisk med vitsas, grona artor och bacon
(bestilles fran koket)

Virma ritter

Smalandska kottbullar
Prinskorv
Glaserade revbensspjall
Janssons frestelse
Smalandska kroppkakor med skirat smor
Kokt potatis

Rodkal

Graddkokt brunkal
Gronkalspaj med Vasterbottensost
Smorstekt brysselkal med bacon
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Rodbetssallad
Mimosasallad
Legymsallad
Pressgurka
Picklad silverlok
Picklade rotfrukter
Inlagda rodbetor
Graddfil och graslok

Klassisk julsenap
Grovkornig senap
Slottsenap

Whisky- & honungssenap

Ort- & dijonsenap
Stark senap
Hovmastarsas
Remouladsas
Pepparrotskram
Husets aioli
Dillmajonnas
Citronvinagrett
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Hembakat vortbrod Julknacke Kavring
Brynt julsmor  Vispat smor med havssalt
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Julost
Graddost
Kryddost

Edamer
Brie de Meaux
Stilton
Blu Alp
Whiskey Cheddar
Drunken Dog
Paronkonjaksost
Ostfondue (Pot Kase)

Tillbehor
Hjortronmarmelad
Fikonmarmelad
Kanderade valnotter
Vindruvor
Kex och knackebrod
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Ris a la Malta med
saftsas

Smélandsk ostkaka med

hjortronsylt & vispad
gradde
Saffranspannacotta

Saffranskaka med apel-

sin
Chokladtryfflar
Ischoklad
Knack
Fudge
Branda mandlar
Pepparkakor
Polkagrisar
Marsipanfigurer
Fransk nougat
Kolabitar
Chokladkonfekt



