Jubbord pés Edsbacka Krog 2026

Sillserving

Sju sorters sill, dillslungad potatis, knacke/kavring, vasterbottenost, syrat smor.

*

Kalla fisk/skaldjur

Skaldjursterrin med dillmajonnas, skagenrora, gubbrora, kallrokt lax, gravad lax,
varmrokt regnbage vasterbottenpaj med smetana & forellrom,
hovmastarsas, dillmajonnas, forellromsas.

*

Kallskuret
Anklevermousse pa soderslattsanka med romrussin, tuppterinne gjord pa confiterad tupp och apel-
singelé, rensteksrora, svenska charkuterier, enbarsgravad hjort, julskinka, kalsallad med citrus, rod-
betssallad pa kokets vis, cumberlandsas, senap.

Potatis, smor och bréd serveras till samtliga 3 serveringar

ey

Varm fiskservering

Pocherad Torskrygg, rokt sidflask, sauterade artor, blomkal, muskotnot & sandefjordsas.

-0

Varm kéttservering

Granstekt Anka, variation pa pumpa, stjarnanissky, rarorda tranbar & gronkal.

-0

Ostservering

3 svenska ostar, marmelad, knacke & pepparkaka.

-0

Dessert & gottebord

Tre sorters macaron, tva tryfflar, Manuels bakelse, mjuk pepparkaka med farskost, smakkor,
chokladmousse med pepparkaka & lingon, saffranspannacotta med ingefarsparon,
Edsbackas julkola, knack, polkagris.




